Frommanns Landhotel

& Privatbrauerei

Vorspeisen

Herzhafte Rinderkraftbriihe
mit Einlage (Hochzeitssuppe) 6,50€

Franzdsische Zwiebelsuppe

mit Gberbackenem Kasetoast 6,40€

Kleiner Salatteller mit gemischten Salaten der Saison und
Joghurt- oder American-Dressing 5,40€

Geﬂﬁgel

Hahnchen Curry

zwei gebratene Hahnchenbrustfilets (je 120 g) mit
CurrysoRe, Reis und frischen Friichten 21,80€
(kleine Portion mit einem Hahnchenbrustfilet 18,80€)
Ofenkartoffel

mit Sour Cream und 120 g zarten Hahnchenbrust-
Streifen* sowie einer kleinen Salatbeilage 15,80€
,Fitness-Salatteller”

mit 120 g zartem Hahnchenbrustfilet, knackigem Eis-
bergsalat, Gurken, Paprika, Mais, Tomate, Joghurt- oder
American-Dressing und Baguettebrot 16,80€

Caesar Salat - Romasalatherzen mit Caesar-Dressing,
Tomate, roten Zwiebeln, Parmesan-Streifen, Croutons,
sowie 120 g gebratenen Hahnchenbrust-Streifen 16,80€

Schnitzel

Cordon bleu - ausgebackenes Schweineschnitzel
mit Schinken und Kéase gefiillt, dazu feine Erbsen und
Pommes frites 21,00€

Wiener Schnitzel

paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,
Pommes frites und gemischtem Salatteller 26,80€
(kleine Portion 23,80¢€)

,Brauhaus-Schnitzel”

paniertes Schweineschnitzel mit DunkelbiersoRe,
Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller 20,50€
(kleine Portion 18,60€)

Klassiker

Riesen-Currywurst mit Pommes frites 13,50€

Bauernfriihstiick - Bratkartoffeln mit Rihrei
und Wurfelschinken 14,20€ (kleine Portion 12,20€)

Knusprige Schweinshaxe auf Dunkelbiersud mit
Sauerkraut und Kartoffelknédel 22,50€

Wurstsalat
mit Zwiebeln, Gewlirzgurken und Bratkartoffeln 11,50

Vege’carisch

,Feta-Pfanne” (vegetarisch) - mediterrane
Gemisepfanne mit Knoblauchdl, Schafskase, Peperoni
und Baguettebrot 18,70€
Wochenempfehlungen

Schlemmerpfanne 3 gebratene Schweinemedaillons mit
Kase Uiberbacken, dazu Sauce Hollandaise, Erbsen,
Champignons und Mini Rostitaler 22,50€

Brauhausburger mit 120 g Hahnchenbrustfilet, Cocktail-
SenfsoRe, Salat, Zwiebeln, Gurke und Tomate, dazu
Pommes Frites 18,90

Pulled-Pork Burger

Sesambrot mit schonend gegartem, zart gezupftem
Schweinefleisch, cremigem WeiRkohl-Mohren-Salat,
roten Zwiebeln, dazu Kartoffelspalten 18,30

Steak

Rumpsteak nach , Art des Hauses”

200 g Rumpsteak mit frischem Champignon-Zwiebel-
Gemdse gebraten, dazu Bratkartoffeln und ein
gemischter Salatteller 27,90€

Hofmeistersteak

250 g Rumpsteak mit Krduterbutter, Krauterbaguette,
Pommes frites oder Bratkartoffeln, sowie einem kleinen
Caesar Salat 30,90€

Fisch

Hamburger Pannfisch

Je ein Stiick Rotbarschfilet und Seelachsfilet

an Senf-Dill-SoRe mit Bratkartoffeln und
einem Blattsalat mit Sauce Vinaigrette 20,30€

Christophers Backfisch

Zwei Filets vom Kap-Seehecht im Bierteig gebacken
mit RemouladensoRe, Bratkartoffeln

und gemischtem Salatteller 21,90

Pfifferlinge

100g frische Pfifferlinge in Rahm mit Zwiebeln gebraten
dazu drei Schweinemedaillons und Kroketten 26,50
(kl. Portion mit zwei Medaillons 22,90)

100g frische Pfifferlinge
mit Krauterrihrei und Salzkartoffeln 15,50

100g frische Pfifferlinge mit Zwiebeln gebraten
dazu ein 200 g Rumpsteak und Kroketten 31,80



